
もとまちユニオンから
新しい美味しさをお届け

ORIGINAL

くわしくは
もとまちユニオン
ホームページへ！

※画像は全てイメージです。※商品により販売店舗が異なります。



「もとまちユニオン」は海外から輸入食材が入り
始めた1950年代、シップチャンドラー(船舶納入
業)「ユニオン・トレーディング商会」として、日本に
来航する外国船への積荷納入会社としてスタート
しました。

流通業としてのスタートは1958年(昭和33年)、
当初は外国人向けスーパーとして横浜元町(現在
のもとまちユニオン元町店)に開業いたしました。そ
の品揃えは多彩で、シップチャンドラーとしての経
験を生かし、海外から質のよい商品を仕入れると
同時に、来店する外国人客の要望に応じて当時日
本には無かった商品も次 と々仕入れて行きました。
例えば、野菜でいえばズッキーニ、マッシュルーム、
お菓子でいえばチョコレート、調味料のマヨネーズ

やスパイス、酒類(ウイスキーやバーボン)の銘柄の
数 ・々・・。それらは当時、ユニオンでしか手に入らな
い品々で、その評判が広まり次第に日本人客もそ
れらを買っていくようになりました。

また当時から、シンプルで色づかいのよいデザイ
ンのバッグを持って街中を歩くことがおしゃれの一
部として今なお元町のスタイルとなっております。
その後、山手地区の顧客のニーズに合わせ、高
品質な商品を取り揃えたことで、現在では「高質
スーパー」の先駆けとして広く認知されております。
横浜開港以来、早くから西欧文化に親しみ、常

に新しいものを受け入れ、生み出してきた横浜・元
町商人スピリットを受け継ぎ、国内・外を問わず高
品質な食材を提案しつづけております。

S P E C I A L I T Y  &  W O  R L D  F O O D M A R K E T



秦野盆地の湧水は、名水百選に選ばれた由緒ある名水です。
この名水を蔵元の敷地内からくみ上げ、
酒米（麹米）は五百万石を使用しました。
穏やかな香りが広がり、すっきりとした後味は
冷酒から熱燗まで幅広くお楽しみいただける純米酒です。

純米酒
神奈川県秦野市

契約栽培農家より仕入れたしもん芋を100％使用し、
熊本県球磨地方の焼酎蔵で作られた、まろやかでスッキリと
キレのある味わいが特徴の本格芋焼酎です。
ロックや水割りはもちろん、炭酸割りでも
美味しくいただけます。

本格芋焼酎  しもん
熊本県

ユニオンブレンド
ドリップバッグ

港街ブレンド　
ドリップバッグ

ブラジル、コロンビア産を中心としたアラビカ種100％使用。
スッキリとした親しみやすい味わい、甘さを伴った後味のコーヒーです。
甘みと酸味、そしてコクのバランスが絶妙なブレンドです。
その飽きの来ない風味は、毎日コーヒーを
お飲みになる方へ特におすすめします。

150㎖〜180㎖の湯量が美味しさの目安です。

150㎖〜180㎖の湯量が美味しさの目安です。

ユニオンブレンド
神奈川県横浜市

150g

10g

10g

神奈川県横浜市

コロンビア、グアテマラ産を中心としたアラビカ種100％使用。
コクや奥行きのある味わい、ふくよかな香ばしさがあり飲み応えを感じます。 
苦味の中に、柔らかな甘みとすっきりとした後味のコーヒーです。 
食後のひと時や、ミルクとの相性も良い深煎りタイプの味わいです。

港街ブレンド 150g

720ml

720ml4/21 発売

4/21 発売

4/21 発売

4/21 発売

4/21 発売
オリジナルマグカップ

もとまちユニオンから新しい美味しさをお届けします。

〈お酒〉20歳以上の年齢確認ができないとお酒の販売をいたしません。



北海道産小粒大豆
ユキシズカ100％使用。
大豆本来の甘味を残し、
ふっくら食感を楽しんで
いただくため圧を低く
ゆっくり時間をかけて
大豆を蒸し上げます。
大豆と納豆菌のみで作られる納豆です。

北海道小粒納豆
神奈川県川崎市

4/21 発売

伊勢原市、大山の麓にある安達養鶏。
バランスの良い餌を食べ、たまご独特の生臭さも
軽減し、生食が苦手な方にもおすすめです。
地元で愛される県内産のたまごを
多くのお客様に手に取っていただきたく商品化となりました。

安達さんの赤たまご
6個入

神奈川県伊勢原市

厳選した山形県産大豆100％使用。
大豆の風味・うまみを引き出すにがりと、
良質な山形県産大豆で作りました。
絹ごしならではの、なめらかで
きめ細やかな食感を楽しめます。
冷奴や湯豆腐などにおすすめです。
冷奴は少し常温にもどし、塩で食べると
大豆の風味をより一層楽しめます。

山形県産大豆使用　
絹ごし

神奈川県藤沢市

350g

厳選した山形県産大豆100％使用。
木綿は絹ごしを崩して圧搾して
仕上げる昔ながらの製法で作りました。
より一層大豆風味豊かで食べ応えのある食感です。
湯豆腐、揚げ出し豆腐、炒め物や煮物まで
味しみが良くおすすめです。
より豆腐の旨味を感じる
冷奴にもおすすめです。

山形県産大豆使用　
木綿 350g

45g×3


